
 

 

 Tageskarte 
 

 

Vorweg 

Leberknödelsuppe           4,50€ 
Pilzrahmsuppe           6,00€ 

 

Salate 

Feinschmeckersalat mit gebratenen Hähnchenstreifen vom 
 „Fichtenbauern“, Joghurtdressing und Weißbrot    14,50€ 

 Saisonsalat mit gebratenen Pilzen, Kartoffeldressing und Weißbrot 19,00€ 

  
 

Aus dem Ofen 

Schweinebraten mit Knödel und Salat     13,00€ 

Schäufele mit Knödel und Salat       15,50€ 

Schweinehaxe mit Knödel und Salat      14,00€ 

Sauerbraten mit Knödel und Salat      15,00€ 

Kalbshaxenfleisch mit Knödel und Salat     16,00€ 

Hirschbraten mit Knödel und Salat      17,00€ 

Wildgeschnetzeltes mit Waldpilzsoße, hausgem. Spätzle und Salat 16,00€ 

 
 

Frische saisonale Pilze 

Pilze in Kräuterrahm mit Semmelknödel und Salat    19,00€ 

Pilze in Butter gebraten mit Kartoffeln und Salat    19,00€ 

Lendchen mit gebratenen Pilzen, Kräuterrahmsoße,  

hausgem. Kroketten & Salat      25,50€ 

 Schnitzel Natur mit gebratenen Pilzen, Kräuterrahmsoße,  

Kartoffeln und Salat       23,50 

  

 

 



 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                           

Aus der Pfanne 

Pfeffersteak mit Pommes frites und Salat     23,00€ 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites und Salat   14,00€ 

Cordon Bleu mit Pommes frites und Salat     15,00€ 

Putenschnitzel in Curryrahmsoße mit Kroketten und Salat  17,00€ 

Hirschsteak mit Waldpilzsoße, hausgem. Kroketten und Salat  23,00€ 

  

 

Fisch 

Zanderfilet in Mandelbutter gebraten mit Kartoffeln und Salat  17,50€ 
Seehechtfilet gebacken mit Kartoffelsalat und Salat   17,50€ 

 

Vegetarisch  

Käsespätzle mit hausgem. Röstzwiebeln und Salat    13,00€ 

 Linsenchili  mit Kartoffeln und Salat     14,50€ 
  
  
 

➔ Wir haben immer VEGANE & GLUTENFREIE Gerichte für euch auf Anfrage da. 
Da wir alles in einer Küche kochen und auch mit Weizenmehl arbeiten, können Spuren von Gluten in 
jedem Gericht enthalten sein (z.B. durch Mehlstaub, der in der Küche fliegt). 
 

Dessert 
 

Hausgemachtes 

  
 Kaiserschmarrn mit hausgem. Apfelmus und Vanilleeis   9,50€  
 Kleines Zitronen-Quarkmousse mit Fruchtkompott   5,00€ 
 Kräuter-Sekt-Sorbet       pro Kugel  1,50€ 
  
   

   
  
  



 

 

  
       
   

 
Kleinigkeiten & Brotzeiten 

(Metzgereiprodukte aus eigener Herstellung) 

  

Kleinigkeiten 

2 Bauernseufzer od. 3 Bratwürste mit Sauerkraut und Brot    8,50€ 

Currywurst mit Pommes frites         9,50€ 

Leberkäse mit Bratkartoffeln und Spiegelei     10,50€ 

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Toast     8,50€ 

 

 

Brotzeiten 

Gemischte Platte oder Brotzeitteller (deftig am Stück) mit Butter & Brot 9,50€ 

Schinken- oder Käseplatte mit Butter und Brot    11,00€ 

Omas Tellersulz mit Brot oder Bratkartoffeln      9,50€ 

Wurstsalat mit Brot          8,00€ 

 


